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Technikum 4- letnie

Zawod: Technik zywienia i ustug gastronomicznych

1) Uczen ksztatcacy sie w tym zawodzie zdobedzie wiedze i umiejetnosci:

- oceny jakosci zywnosci oraz sposobodw jej przechowywania,

- sporzadzania i ekspedycji potraw i napojéw,

- zywienia cztowieka oraz organizacji imprez okolicznosciowych i cateringu,
- organizowania produkcji gastronomicznej,

- obstugi konsumenta w réznego rodzaju zaktadach zywienia zbiorowego,

- wyposazania zaktadéw gastronomicznych oraz gospodarstw domowych,

- dobierania maszyn, urzagdzen oraz surowcow do okreslonej produkcji,

- postugiwania sie jezykiem obcym w tym zawodzie,
- zarzadzania firmg gastronomiczna.

2) Ksztatcenie zawodowe uczen bedzie mégt realizowac :

- w nowoczesnych pracowniach zywienia wyposazonych w profesjonalne urzadzenia gastronomiczne,
- w zaktadach zywienia zbiorowego (np. bary, kawiarnie, restauracje itp.),

- w czasie praktyk zawodowych odbywajacych sie w restauracjach, hotelach oraz barach,

- na stanowisku technologa, ktory opracowuje nowe receptury i wprowadza je do produkcji,

- na stanowisku laboranta, ktory bada organoleptycznie surowce, potprodukty, dodatki na kazdym etapie produkcji oraz
kazda partie gotowego wyrobu.

3) Absolwent tego kierunku po ukonczeniu szkoty zdobedzie nastepujgce korzysci:

- wyksztatcenie srednie oraz zawdd technika zywienia i ustug gastronomicznych,

- mozliwos$¢ zatozenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej zwigzanej z zywieniem i ustugami gastronomicznymi,
- zatrudnienie na réznych stanowiskach pracy w zaktadach gastronomicznych,

- mozliwos$¢é rozpoczecia nauki o zywieniu na uczelniach wyzszych,

- mozliwos¢ uzyskania kwalifikacji w innych zawodach w ramach kursow kwalifikacyjnych CKU w naszej placéwce.



